
鴨料理専門店

全室個室

懐かしき和の空間

ジューシーな肉汁

辛みのタレは伝統の味

毎朝打ち上げる手打ち蕎麦

選べる3種のソース
ソース、辛味噌、柚子胡椒

魚のあら炊きも人気

小郡といえばホルモン！オリジナルの小郡ホルモン
は一度食べると何ともクセになる美味しさです。

佐賀県加部島直送の新鮮な魚や旬の味覚を楽し
める会席料理が人気。お手軽に楽しめるランチも
充実しています。
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凛と咲く花

大衆割烹 活魚白水

昭和初期に建てられたモダン造りの古民家で、四季折々の庭
木を愉しみながら頂くお料理。地産地消・旬の食材を使った
無添加ランチが人気です。

和風会席 ゆう膳咲くら
地元小郡のお米・野菜・果物を使い、新鮮な魚や
旬の贅沢食材で作ったお料理をリーズナブルにお
楽しみいただけます。
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コバコ食堂
旬菜薬膳をベースにした無添加ランチは、メインの
お料理＋7つの小鉢、毎朝打ち上げる細麺の手打ち
蕎麦、自家製スイーツプレートに自家製のサワードリ
ンクなどがついて、ゆっくり楽しめます。

みんなを元気にする太陽の味

じっくりと炊き込んだ臭みのないスープに、クリー
ミーなスープとの相性を考えて配合されたオリジナ
ル麺。こだわりが詰まった我ガのラーメンは、豚骨
のうま味、甘みを堪能できます。

麺屋 我ガ

炭火焼 えん
肉汁あふれる骨付きカルビはファンも多いおすすめの
一品。豚足や地鶏などの炭火焼き料理のほか、その日
に仕入れた新鮮魚介を使った料理も大人気です。

小郡名物の野鴨料理。筑後平野の米を食べる野生の鴨は、味や匂い
にクセがなく上質なコクがあります。
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主要な建物は国登録有形文化財登録

小郡市小郡1281
0942-72-3057
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小郡市小板井111-1
0942-72-0101
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小郡市大保1146
0942-75-2188
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小郡市小郡611-1
0942-42-6077
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小郡市横隈1586-6
0942-75-1103
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小郡市福童3356-1
0942-72-2096
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小郡市津古488-1
0942-65-7180
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小郡市小板井325-1
0942-73-5277
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